Modelo de Produccion y Comercializacion de
Carne de Ternero y Cerdo Natural
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Trabajando en terreno,

CARNES ANDES SUR

Transferencia Tecnoldgica INDAP

Objetivo Inicial

Buscar una alternativa
productiva para los
beneficiarios de INDAP
(Instituto de Desarrollo
Agro Pecuario) de la
Region del Maule.



Mejoramiento genetico, Inseminacion Artificial (7

BANCO GANADERO

CARNES ANDES SUR

Decision Final

Desarrollar un programa
de produccion de carne,
basado en un sistema de
cruzamientos con razas
especializadas, Angus y
Hereford.



CARNES ANDES SUR

Comercializacion complicada en feria

Mal valorizado, huachos
pesados de 280 kilos.

Carne de ternero = carne de calidad



Nace Carnes Andes Sur Sociedad Anhdnima (P
en el ano 2000 CARNES ANDES SUR
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Mercado especial, carne natural de ternero:

. . . . . s CARNES ANDES SUR
NICHOS en Santiago y regiones; diferenciacion




Distribucion CARNES ANDES SUR

Restaurantes, Hoteles 5 estrellas, Casas particulares

- Hotel Plaza San Francisco, Ritz Carlton, Radisson La Petra
- Opera-Catedral, Rivoli, Maestranza, Borago, 99, Meson Nerudiano
- Astrid y Gaston, Le Brassiere, Da Carla, Ambrosia, Carrer Nou, Silabario

Hotel Radisson La Petra Ristorante Da Carla

DA CARLA Ristorante oobo Mtabver de oy

ANTIPASTI | INSALATE | ZUPPE | PASTADACARLA | RISOTII | CARM | PESCt | DOLCI
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SCALOPPINE AL MARSALA SUPERIORE AGNELLO ROCCADASPIDE ANATRA ALLA BOSCAIOLA
ines de temera al Marsala

Escalopines o Garrén de cordero en coccidn lenta, lacado,  Confit de pato con fino puré de papas
vida con amoz Venere, con caneldn de berenjena, zucchiniysalsa  trufado, echalote, y una reduccion de aceto
salteados al oliva, cebolla baby, icula, ajo 3l tomillo balsémico blanco.
y jengibre. : : $14.500 $19.000
$15.500
TAGLIATA DEL FRATE
0SSOBUCO MILANESE Filete de res en versidn ‘tagliata’ con salsa
0Osobuco de temera y risotto al azafrdn de Frangelico, con peras al vino tinto y
$16.500 : espinacas salteadas

$17.500



Desarrolla propia local de venta PARRAL, 2004 CARNES ANDE#SUR
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CARNES ANDES SUR

Carnes Andes Sur

VISION




Carnes Andes Sur

CARNES ANDES SUR

WIN[eIY

Mejorar el estandar de vida de
los proveedores, quienes son
pequenos agricultores y
ganaderos, a través de la

creacion de una asociacion de
productores proveedores
orientados a generar rigueza
por medio de la
comercializacion de productos
sanos.




DIAGRAMA DE PRODUCCION CARNES ANDES SUR S.A.

1) Programacion 2) Inspeccion 3) Recogida del
de compra de cumplimiento ternero para
terneros en CAS protocolo CAS faena

7) Comercializacion 6) Pago del 5) Medicion 4) Faenay
de productos ternero en KVC pHY pesaje vara
“Ternura del desposte caliente (KVC)

campo”



CARNES ANDES SUR

Objetivo General

Establecer un vinculo entre la empresa y sus proveedores de |la
pequefa agricultura, con la finalidad de lograr relaciones
comerciales formales, transparentes y sustentables en el tiempo.

* Entregar asistencia
técnica orientada hacia
los requerimientos del
mercado.

Generar canales de
comercializacion
directos y sin
intermediarios para los
productores agricolas.




Produccion de un ternero de CALIDAD bajo el protocolo de
Carne Natural Andes Sur

»Es nacido y criado en forma natural en el predio de un Proveedor formal CAS.
» Esta identificado individualmente.

» Estd alimentado con la leche de su madre (“al pie de la vaca”).

»Posee genética y conformacién carnica.

»No ha sido alimentado con productos de origen animal, ni con guano de aves.
»No ha sido tratado con sustancias anabdlicas.

»Los machos no son castrados.

» Respeta los periodos de resguardo de cual quiera de los tratamientos.

»Es criado respetando el medio ambiente y el bienestar animal.



Empiece proyecciones hacia futuro en 2008 con
planificacion de camaras de frio y sala de desposte

CARNES ANDES SUR

Aprox. 20 temneros

CAMARA DE
CONGELADO -25°

Detalle desposte
terneros
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CARNES ANDES SUR

Construccion sala de desposte 2011 -2013
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Perfil de Carnes Andes Sur, Sociedad Anénima Cerrada

CARNES ANDES SUR

80 Proveedores formales, mayoria de la Agricultura Familiar

@ Campesina, usuarios INDAP (66).

Soc. Anénima compuesto por 48 socios: 38 agricultores (27 de la
Agricultura Familiar Campesina) + 10 profesionales.

Proveedores con prioridad ingresar como socio.




Proyectos : FIA, Fundacion para la Innovacion Agraria, Ministerio Agricultura.

- “Evaluacion y establecimiento de un programa de gestién y certificacion de calidad
para pequenos productores de carne de Ternero Andes Sur”. Resultado; Certificacion
Carne Natural de Ternero con su Protocolo de Produccion Natural.

- “Caracterizacion y Estandarizacion de calidad de Carne de Ternero Andes Sur como
alimento funcional exportable producido por la agricultura campesina de la séptima
region”. Resultado; Analisis Nutricional Carne Natural de Ternero, bajo en colesterol y
grasas totales con buena relacion Omega 6:0mega 3=2.

- “Estudio de brecha para determinar las normas de calidad a implementar en la planta
y productos de Carnes Andes Sur S.A.” Resultado; Implementar sala de ventas con
Buenas Practicas Manufacturas y dejar establecidas las normas implementar en la
futura sala de proceso.

-“Gira de internalizacién para el desarrollo de procesos innovadores de transformacion
y comercializacion de carne de ternero natural carnes andes sur “ Inglaterra, Gales e
Irlanda, ano 2007.

-Proyecto FIA “ Disefio de un modelo de produccion de Carne Natural para aves 'y
cerdos, aplicable para productores de la agricultura familiar campesina de la provincia
de Linares”. Resultado; Protocolos de Producciéon Natural de Cerdo y Aves.

-"Gira de prospeccion de la comercializacion y procesamiento de la carne faenada en
una unidad de faena moévil y el impacto sobre la comunidad local.” Lopez Island,
Washington, USA, ano 2012.



FUNDACION ANDES

-Programa fomento productivo rural comercializacidon de carne de ternero 2002 — 2003.
CORFO

- 12 FAT Planificacion estratégica CAS 2002.

- 22 FAT Sistema de control de gestién CAS 2003.

- 32 FAT Examen de auditoria a los estados financieros y evaluacién del control interno
de la empresa 2005.

-"Programa de Desarrollo de Proveedores (PDP) Comunas Parral y Retiro”

Resultado; 76 proveedores con masa de 2.200 vientres. 2005-2008

-Estudio preinversional del “Desarrollo de una planta de desposte de terneros Andes
Sur”,

-Programa de Difusién Tecnoldgica (PDT) con Coopeval “Desarrollo de la cadena de valor
para la produccién de carne de ternero natural”. 2010-2011

-"Programa de Desarrollo de Proveedores (PDP) region del Maule y Bio-Bio”.

-Inversion en Activos Fijos proyecto “Planta Desposte (Cilco Il) y Sala de Desposte (Ciclo
1), 2011-2012.

PROCHILE

-Adjudicaciones a concursos de viajes de prospeccion de mercados:

Europa 2004, una delegacién de 3.

México 2005, una delegacioén de 3.

EE.UU. 2006, una sola

-Participacion en feria alimentaria Barcelona, Espafia 2006.

SERCOTEC

-Desarrollo linea productos porcionados y sistema logistica para inventarios.
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Cerdos Felices




CARNES ANDES SUR

Pollos naturales




Presentacion de productos




Unidad Faenadora Movil gt

Lopez Island, Washington

‘ | \ Gestion e implementacion de una Unidad de

Faena Movil de ultima tecnologia con HACCP
en su infraestructura, destinada para carne

" natural de terneros de alta calidad para la

Fundacion para la Region del Maule y Bio Bio. Termino 10/2014.

Innovacion Agraria
|




Modificacion norma mataderos AR it

- SAG bajo Dr. Horacio Borquez da orden hacer mesas trabajo en
Sept., 2011.

~ ODEPA, Dra. Verdnica Echavarria dirige y ordena todo el proceso, la
jugoy logro.

> SAG nacional Dr. Fernando Aguilar, Dr. Antonio Celis, local Dra.
Maritza Morales.

> SNS, nacional Dr. Hugo Schenone, regional Dr. Cristian Munoz.
- Faenacar, Dr. Jorge Munoz, Carlos Alfaro.

- CAS, Dra. Patti English con Bruce Dunlop.



Titulo IV BIS “De las Unidades de Faena Moavil” T

-~ Fecha Publicacion y Vigencia 11-10-2013.
Aprueba modificacion a reglamento sobre estructura vy
funcionamiento de mataderos, establecimientos frigorificos,
camaras frigorificas y plantas de desposte.

> Aprueba modificar el decreto N° 94, de 2008, del Ministerio de
Agricultura y incorpora el siguiente nuevo Titulo IV BIS.






Unidad Faenadora Movil | ‘
Llega a Parral, Chile el 15/10/2013 CARNES ANDES SUR

Sala de faena y su implementacion




CARNES ANDES SUR

Camara de Frio

-~ Ingreso canales
> Salida lateral




Sala de maquinas CARNES ANDES SUR




Mddulo de Acopio de Faena Rl e

Lugar de emplazamiento de la UFM

Tarea muy dificil y determinante para poder faenar. Necesita cumplir
la norma vy lograr obtener resolucion sanitaria propio.

* Propietario
* Arrendatario LR
e Comodato ' :
* Tipo de suelo para el transito con camion
e Ubicacion del predio

* Espacio a construir

* Disponibilidad de agua potabilizada

e Alcantarillado para bafio oficina

* Electricidad

 Caminos de acceso

* Construccién costoso

e Cumplir norma modificada.




Cerco perimetral, piso estabilizado

Fosa acumulacion riles

Lugar lavar camion




Corral de espera y cajon de noqueo
CARNES ANDES SUR




Plataforma de faena CARNES ANDES SUR




Faena aérea




Buenas practicas manufactureras para
. s e CARNES ANDES SUR
Unidad de Faena Movil

e Consultoria FIA con especialistas, Dra.
Patricia Cadiz y maestro Rodrigo
Medina.

* Enero-Febrero 2014.

* Faenas de ensayo.

* Mesas de trabajo con SNS, SAG, CASy
operarios, jlInnovar todos!.

e Elaborar Manual de BPM




Faena Bovinos

* Inspector Oficial de SNS por ahora.
* En el futuro se cambiara al SAG.

* Certificador para tipificar canales,
Tecnocarnes.

 Que los actores sean locales, Parralinos.

* Cuando se faena ovinos o cerdos no aplica
el certificador, solo la Inspeccién Oficial.




Faenas Comerciales




Dispersion residuos liquidos sobre CARNES ANDES SUR
barbecho de arroz y empastadas




Compostaje de los residuos soélidos
CARNES ANDES SUR

Proyecto FIA “Manejo de Residuos sdlidos generado de las faenas en una Unidad de Faena
Movil mediante un procedimiento y protocolo aprobado para la elaboracion de
compost, replicable a otras experiencias futuras en el pais”. Empezado abril, 2015.




Calidad higiénica por faena CARNES ANDES SUR
individualizada

@ MAXIMO Bienestar Animal




Camara Varas




Sala proceso / desposte CARNES ANDES SUR




Sala proceso / desposte CARNES ANDES SUR

Osobuco entero/Osobuco porcionado Pierna entera cerdo/Medalldn Parrillero



Sala proceso / desposte CARNES ANDES SUR

Carne molida x 500 grs., ENTRECOTT de ternero, corte de tapapecho precioso



Sala proceso / desposte CARNES ANDES SUR

Churrascos asiento y postas, hamburguesas x 150 grs., bifes asiento y lomo liso, vetado.



Planta de Carnes Andes Sur en PARRAL




Resoluciones sanitarias y otros

N° 173 Carniceria 30/10/2003

N° 1107 Sala Desposte 23/05/2013

Registro SAG Sala Desposte 07-18, 11/12/2013
N° 557 Local Tipo Matadero 24/02/2014
Modulos de Acopio emplazamiento UFM,

1° Perquilaugquen, N° 2696 del 16/06/2014

2° Santa Delfina, N° 744 del 25/07/2016

RUP SAG del Establecimiento UFM, 07-4-04-1347

N° 1507179317 Contenedor congelado
10/06/2015




AGRONEGOCIO de Carnes Andes Sur S.A.;
desde la produccion hacia el consumo.

CARNES ANDES SUR

CADENA PRODUCTIVA
Proveedores que producen la materia prima; TERNEROS, CERDOS, CORDEROS

Poder de compra; CARNES ANDES SUR S.A.
RECIEN = Procesar; UNIDAD DE FAENA MOVIL, SALA DESPOSTE Y PROCESO
Almacenar; CAMARAS DE FRIO
Distribuir; CAMION REFRIGERADO A SANTIAGO
Comercializar; HOTELES, RESTAURANTES, CASAS PARTICULARES, LOCAL VENTA
COBRAR Y COBRAR para pagar los gastos fijos de administracion, los
proveedores de la materia prima, mano de obra del proceso y de venta,
insumos varios de empaque, aseo, energia eléctrica de almacenamiento,

chofer, petréleo, MANTENCIONES, impuestos, etc.
INVERSIONES EN INFRAESTRUCTURA



Cames Andes Sur
ternuradelcampo@carnesandessurd
www.carnesandessur.d

Oficina: (56-73) 465840 463950
Celular: (56-9) 9865 3170
Anibal Pinto 1208
Parral- Chile

Muchas gracias




